UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
CENTRO DE TECNOLOGIA E DEENVOLVIMENTO REGIONAL-
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

EDITAL PARA SELECAO DE MONITORES DO DEPARTAMENTO DE
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS QUE INTEGRARAO O PROGRAMA DE
MONITORIA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA NOS PERIODOS
LETIVOS DE 2014-2 E 2015-1.

O Departamento de Tecnologia de Alimentos, da Universidade Federal da Paraiba, no
uso de suas atribuicdes legais e tendo em vista as disposicdes contidas na Resolucdo
02/1996/CONSEPE e de acordo com o disposto no edital n° 031/2014 da PRG/CEM,
torna publico, para conhecimento dos interessados, que se encontram abertas as
inscri¢cBes para monitores bolsistas e voluntarios para os semestres 2014-2 e 2015-1.

1. DO PERIODO DE INSCRICAO
18 A 22 DE SETEMBRO DE 2014.

2. LOCAL
SECRETARIA DO DEPARTAMETNO DE TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS.

3. HORARIO
11 AS 22:00HS

4. CARGA HORARIA
12 HORAS SEMANAIS

5. DOS REQUISITOS PARA INSCRICAO

Os candidatos deverdo atender aos seguintes requisitos:

1. Ter sido aprovado na disciplina correspondente a vaga com média maior ou

igual a 7,0 (sete), ou outra disciplina com conteldo e carga horaria

equivalente;

N&o possuir reprovacao por nota na disciplina correspondente a vaga,;

3. Apresentar disponibilidade de horario para realizagdo da monitoria (0
monitor devera ter 12 horas semanais disponiveis no turno correspondente a
disciplina);

4. Nao possuir outra bolsa de estudos de qualquer outro programa mantido pela
UFPB ou participar, inclusive como voluntario de qualquer outro projeto de
ensino, pesquisa ou extensao, seja na UFPB ou fora dela;

5. Na&o possuir vinculo empregaticio.

N
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6. SELECAO

Os critérios para a selecéo serdo:
a) Meédia obtida na disciplina correspondente a vaga constante no Histérico Escolar
(peso 2);
b) Coeficiente de rendimento escolar (peso 1);
c) Nota da prova de selecao (peso 3).
A classificacdo do candidato seré efetuada pela média ponderada de todas as médias
constantes nos itens a, b e c.
Em caso de empate no resultado da selecdo, serdo observados os seguintes critérios:
1. Nota na prova de sele¢éo;
2. Nota na disciplina correspondente;
3. Coeficiente de rendimento do candidato.

7. DISTRIBUICAO DAS VAGAS PARA O PROGRAMA DE
MONITORIA NOS PERIODOS LETIVOS 2013-2 E 2014-1

Disciplina Cddigo da Professor(a) Monitoria Monitoria
Disciplina Remunerada Voluntaria
OPI 1901003 Ana Luiza Mattos Braga 1 0
Planejamento 1901027 Carolina Lima Cavalcanti 1 1
Microbiologia 1901012 Fabiola Fonseca Angelo 1 0
de Alimentos
Analises Fisico- 1901010 Graciele Borges 2 0
quimicas
Tecnologia de 1901007 Haissa Roberta Cardarelli 1 0
Leite e
Derivados
Microbiologia 1901004 Kettelin Arbos 0 1
Geral

8. CONTEUDO PROGRAMATICO

Disciplina Operacdes Unitarias | (1901003):
-Reologia,

-Bombas,

-Sedimentacao,

-Peneiramento

Disciplina Planejamento das Instalacdes (1901027)

- Tubos e tubulagdes: material usado na fabricagao;

- Acessorios de tubulacoes;

- Selecgdo de valvulas;

- Sistema CIP: fatores que tem efeito no processo de higienizacao,
- Sistema CIP: Single-Use, Multi-Use

Disciplina Microbiologia de Alimentos (1901012):
- Importancia dos micro-organismos nos alimentos;
- Fatores relacionados ao desenvolvimento microbiano nos alimentos;
- Teoria dos obstaculos para desenvolvimento microbiano;
- Micro-organismos indicadores;
- Principais doencas de origem alimentar;
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- Métodos microbiologicos modernos e tradicionais usados para detec¢do de patdgenos
em alimentos.

Disciplina Andlise Fisico-quimica de Alimentos (1901010):

- Preparo de solucdes;

- Legislagéo sobre rotulagem de alimentos;

- Determinacdo da composicao centesimal dos alimentos;

- Elaboracdo da tabela nutricional a partir dos dados da composicao de alimentos.

Disciplina Tecnologia de Leite e Derivados (1901023):

- Composicéo do leite;

- Obtencéo higiénica do leite;

- Leite pasteurizado, concentrado e leite em po;

- Tecnologia de fabricacédo de queijos, incluindo queijos artesanais e finos;
- Leites fermentados e iogurte;

- Manteiga de garrafa e manteiga cremosa;

- Doce de leite e sorvete;

- Aproveitamento de subprodutos da inddstria Lactea;

- Avancos tecnoldgicos da inddstria de laticinios.

Disciplina Microbiologia Geral (1901004):

-Estrutura e fisiologia microbiana;

-Métodos de contagem de colbnias;

-Metodos fisicos e quimicos no controle do crescimento microbiano.

Jodo Pessoa, 18 de Setembro de 2014.

Profa. Dra. Fernanda Vanessa da Silva Profa. Dra. Fabiola F. Angelo
Coordenadora de Curso Coordenadora de Monitoria
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